e bateau-restaurant de Bordeaux

Menu Garonne

Déjeuner : 59€ - Diner: 69€
Croisiere incluse

Panna cotta au parmesan, compotée de
tomates et [égumes croquants de saison

Filet de bar, creme d'algues

ou
Filet de canette, caramel au yuzu

Accompagnements :
Pressé de patate douce et
légumes de saison

Ile flottante aux noisettes caramélisées

. ou
Assiette gourmande

Menu Estuaire Menu végétarien ——
Déjeuner : 69€ - Diner: 79€ Déjeuner : 59€ - Diner: 69€
Croisiére incluse Croisiére incluse

Réable de lapin farci au foie gras et pistache,
légumes croquants

Pousses dépinard en salade,

PaVé de malgl‘e fumé au fOiﬂ, Tofu pane a |a noisette
creme coco-citron
ou
Pave de veau, jus de coquillages Conchiglioni Ricotta et petit-pois
Accompagnements :
Pressé de patate douce et
légumes de saison lle flottante aux noisettes caramélisées
. i ou
Delice fraise-rhubarbe .
A ou o Assiette gourmande
lle flottante aux noisettes caramélisées
ou

Assiette gourmande

— Forfaits boissons

Forfait Appellations de nos rives 19€/personne

2 verres de vin de 12cl(rouge, blanc)
Eau plate ou gazeuse
- Caféouthé

Menu enfant

Forfait Grands Crus 39€/personne 25€ (5-12 ans) - Croisiere incluse

« 2verresdevinde 12cl(rouge, blanc) Tarte salée
« FEauplate ou gazeuse

, , Poulet pané & frites
« Caféouthe

Dessert glacé

Blanc
2024 Blaye C.de Bdx Chateau Grand Renard
2022 Graves Chéateau Peyreblanque

— Sélection de la carte des vins

Un repas autour d'une cuisine de qualité élaborée a bord par
notre Chef et sa brigade.

12/75¢cl  6/25€ . . . . . . .
Au fil de I'eau, vous découvrirez la ville et ses saveurs régionales.

12/75¢cl  8/39€

2022 Pessac-Léognan Chateau Olivier Grand Cru classé 12/75¢l  15/68€ @ @ f

Rouge 2h de navigation Cuisine a bord Commentaires audio
2020 Bordeaux supérieur Chateau Fayau 12/75¢cl  6/25€ Fr/Eng

2016 Médoc Chéateau Poitevin Cru bourgeois 12/75¢cl  7/33€

2019 St-Emilion Chateau Mangot Grand Cru 12/75¢cl  12/54€ L'abus d'alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec moderation.

Prix TTC service compris.

Réservations :
lesbateauxbordelais.com

0556 39 27 66




